
AFRUTADO E INTENSO

· CASTES TINTAS ·
GRAN ALANÍS

D.O. Ribeiro
1 % VOL

SOUSÓN, CAÍÑO,
BRANCELLAO Y FERRÓN

Selección especial del enólogo de las castes 
tintas autóctonas del Ribeiro. La cosecha 
2022 está elaborada con un coupage de 

Sousón, Caíño tinto, Brancellao y Ferrón. 
Destaca por ser un vino tinto con gran 

cuerpo e intensidad de color gracias a la 
predominancia de la uva Sousón, variedad 

con una acidez pronunciada que se suaviza e 
equilibra perfectamente en este coupage con 

las variedades Brancellao, Caíño y 
Ferrón ensalzando las notas más afrutadas 
y redondeado la elaboración de este tinto.



 GRAN ALANÍS · CASTES TINTAS ·

Elaborado en Bodegas Alanís, perteneciente al grupo Bodegas Gallegas con más de 60 años de historia 
y pasión por el vino. Esta bodega fue fundada en 1910 siendo una de las más antiguas de la Denomina-
ción de Origen Ribeiro. El estrecho trabajo con viticultores locales y la escasa mecanización del terreno 
contribuyen a la preservación de la tradición vitivinícola de la zona, así como, al control de la uva desde 
el viñedo hasta la elaboración del vino. 

La D.O. Ribeiro se sitúa en una zona en la que confluyen carcateríticas del clima atlántico, por la corta 
distancia con las zonas costeras y la conexión con estas a través de los ríos Miño, Arnoia y Avia que 
bañan las tierras de cultivo de nuestros viñedos, y el clima continental caracterizado por una importante 
diferencia térmica entre el día y la noche, lo que favorece la lenta maduración respetando el componen-
te aromático y frescor natural que caracterizan a nuestros ribeiros. 

Color cereza de capa media-alta con ribete
violáceo y lágrima densa. Mineral, con notas
a fruta roja y matices tostados en nariz. Muy 
buena acidez aportada por la variedad Sousón,
equilibrado con el paso frutal y goloso de 
las variedades Caíño, Brancellao y Ferrón.  
Excelente capacidad de guarda y  
evolución en botella.

-Pan bao de ternera a 
baja temperatura

-Solomillo de cerdo 
con salsa de queso y almendras

 

NOTAS DE CATA

bodegasgallegas.com

D.O. Ribeiro

UN PLACER PARA LOS SENTIDOS

APARIENCIA IDEAL PARA DISFRUTAR CON...

SOUSÓN, CAÍÑO, BRANCELLAO Y FERRÓN

Tanino Dulzor Cuerpo Acidez

CARACTERÍSTICAS

Servir a: 12ºC-15ºC


